
Hausgemachte Gemüse- 
oder Hackfleisch-Lasagne

 Bunte, vegetarische
Tortellini

Tomaten- & Basilikumsoße

Kleine 
“Mailänder Schnitzel”

vom Schwein 

knackiger Rohkostsalat
mit verschiedenen Dressings

Kartoffelgratin &
gemischte Partybrötchen

pro Person: 19,20 �
(ab 20 Personen)

Westfälisches
“Rindfleisch in Zwiebelsoße”

Schweine-Schinkenbraten 
“Försterin” mit  Champignons 

und Zwiebeln  belegt, 
Kräuterrahmsoße 

Zartes
Mischgemüse mit 

holländischer Buttersoße

Hausgemachter  Kartoffelsalat
„Hausfrauen Art‘“

Godlbraune 
Schwenkkartoffeln

pro Person; 19,80 � 
(ab 15 Personen)
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(Änderungen vorbehalten) 

Schwarzer Diek 10, 33428 Marienfeld
Telefon: 05247/ 8284, Fax: - / 78109

info@rieger-partyservice.de

www.rieger-partyservice.de

Kleine, 
preiswerte 

Büffets 
2024 

Buffetrestaurant 
Party- & 

Veranstaltungsservice 

“Genuß erleben !”



Ungarische Gulaschsuppe

Port 5,50 �

“Mexikanischer Feuertopf”

Port. 5,90 �

Käse - Lauchcremesuppe
(auch vegetarisch erhältlich)

Port. 5,90 €

“Westfälische Festtagssuppe”
mit Einlage
Port. 5,00 €

Bunter Rindfleisch - Suppentopf
mit reichhaltiger Einlage

Port. 6,90 €

Ungarischer Rahmgulasch-Topf vom Schwein
mit Baguette-Brot 

Port 9,20 €

“Rindfleisch in Zwiebelsoße”
mit hausgemachtem Kartoffelsalat

Port 13,20 €

Rahmgeschnetzeltes vom Schwein
mit Champignons & Kräutern,

dazu Butterspätzle
Port 13,20 €

Rahmgeschnetzeltes vom 
Schwein mit Champignons & 

Zwiebeln in Kräutern & Sahne

Zarte Poulardenbrüstchen im 
Knuspermantel 

mit einer Soße nach Wahl

bunte Gemüseauswahl mit 
holländischer Buttersoße

goldbrauner Kartoffelgratin, 
Butterspätzle

pro Person: 18,20 �

(ab 15 Personen)

Party - Grillhaxe 
vom Schwein

gegrillter
Kasselerkamm

hausgemachtes 
Weinsauerkraut

Schwenkkartoffeln
Kartoffelpüree 

mit Schmorzwiebeln

Bratensoße & Tafelsenf

pro Person: 19,80 �

(ab 16 Personen)
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