
Dessert - Spezialitäten!

Maracuja - Creme mit 

frischen Früchten

pro Port. 4,90 €

”Münsterländer 

Pumpernickelcreme”

pro Port. 5,40 €

“Spaghetti-Creme”

mit Erbeermark 

pro Port. 5,10 € 

hausgemachtes

Tiramisu

pro Port. 5,60 €

Das festliche Buffet!

Gedämpftes Lachsfilet auf 

Blattspinat mit Pernodsoße

Spitzen vom Schweinefilet mit 

Paprika & Champignons  

Poulardenbrüstchen 

“Calabrische Art”  mit 

Gorgonzolasahne

Winterliche Gemüseauswahl,

Salatbüffet nach Wahl 

Goldbraune Rosmarinkartoffeln

Butterspätzle 

“Bunter” Reis

pro Person 31,90 € (ab30 Personen)
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Schwarzer Diek 10
33428 Marienfeld

05247 - 82 84 
www.rieger-partyservice.de
info@rieger-partyservice.de

(Änderungen vorbehalten)



Westfälische Festtagssuppe

5,00 €

Geflügelkraftbrühe mit feiner Einlage

5,00 €

Kürbiscremesüppchen mit gerösteten 

Kernen & Knoblauchcroutons

5,50 €

Kartoffelcremesüppchen mit Majoran

und Räucherlachsstreifen 

6,80 €

Das westfälische Büffet!

Backschinken vom Schwein 

Hausgemachtes “Zwiebelfleisch”

- Rindfleisch in Zwiebelsoße -

Poulardenbrüstchen mit 

Champignons überbacken

Weinsauerkraut

Kartoffelsalat “hausmacher Art”

Stampfkartoffeln

Goldbraune Schwenkkartoffeln,

gemischte Partybrötchen 

pro Person 23,50 € (ab 25 Personen)

Das Hubertus - Buffet!

Hausgemachtes Hirschragout

mit Waldpilzen und Preisselbeeren

“Burgunder-Braten” vom Rind

mit delikater Rotweinsoße

Schweinelendchen mit gemischten 

Pilzen und einer leichten 

Rahmsoße

Feines Gemüse nach Wahl,

Salate vom Buffet,

Kartoffelklöße, 

Rösti-Ecken,

Butterspätzle

pro Person 29,90 € (ab 30 Personen)

Das winterliche Büffet!

”Kammbraten” vom Schwein mit 

einer pikanten Backobstsoße 

Zwiebelrostbraten vom Rind mit 

einer delikaten Bratensoße 

Zarte Hähnchenfilets im 

Knuspermantel mit einer leichten 

Schnittlauchsoße 

Rotkohl mit Apfelspalten

Erbsen- & Möhrengemüse

Herzhafte Salate nach Wahl

Goldbrauner Kartoffelgratin

Petersilienkartoffeln

Bandnudeln 

pro Person 23,80 € (ab 25 Personen)

Das rustikale  Buffet!

Oldenburger Grünkohl,

Weinsauerkraut,

frische, hausgemachte Bratwurst, 

geräucherte Kohlwurst

Kasslerrückenbraten,

Bratkartoffeln, 

Kartoffelbrei mit Schmorzwiebeln,

Tafelsenf & Bratensoße

pro Person 18,90 € (ab 25Personen)


	Seite 1
	Seite 2

